


f r a n Ç a i s

E n t r é E s

P o t a g e  d e  b i è r e  à  l a  c r è m e         14.–  
  

P o t a g e  d u  j o u r                        Prix du jour 

b u r r a t a    19.–   
Tomate  / Basilic  / Rucola 

   

r a v i o l i  m a i s o n      16.–   
Farci aux champignons et bolets  / Farci au ragout de cerf 
Sauce à la crème et bolets

    possible

t a r t a r e  d e  b œ u f     24.–   
Pain toast à la tomate

n o s  P l a n c h E s 

P l a n c h e  s t a f e l a l P   25.–  
Viande séchée  / Fromage à rebibes de Saanen 
Saucisse de la race d’Hérens  / Gornerli  / Jambon cru du Valais 
Shot potage de bière
+ personne supplémentaire  + 10.–

P l a n c h e  m o n t a g n e  21.–  
Viande séchée  / Fromage à rebibes de Saanen  
+ personne supplémentaire  + 8.–

s a l a d E s

s a l a d e  v e r t e          9.– 
Sauce maison

           possible

s a l a d e  m ê l é e        13.– 
Sauce maison

            possible
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c h o i x  d E 
g a r n i t u r E s 
v i a n d E s 
E t  P o i s s o n 
Country Fries 
Taglierini 
Pommes nouvelles 
Salade

P l a t s  P r i n c i P a u x

r o e s t i  s t a f e l a l P   28.–  
Roesti de pomme de terre et pomme
Effilochée de cou de porc  / Crème aigre
    

f o n d u e  n a t u r e  h a n s P i l l  28.–    
Pain  / Pommes de terre  / Ananas  / Raisin Prix par Personne
à partir de 2 personnes  
+ Shot au Kirsch  + 3.50

  

f o n d u e  d u  j o u r    Prix du jour  
à partir de 2 personnes  Prix par Personne

t a g l i e r i n i  t e s s i n o i s   25.–   
Olive  / Tomate séchée  / Pesto

+ Poularde de maïs  + 11.–  

r a v i o l i  m a i s o n   29.–  
Farcis aux champignons et bolets
Farcis au ragout de cerf  / Sauce à la crème et bolets

    possible

t a r t a r e  d e  b œ u f  38.–   
Country Fries  / Toast à la tomate

d r y  a g e d  e n t r e c ô t e  d ’ i r l a n d e   56.–  
200g  / Rassi sur l’os  / Légumes de saison
Chimichurri  / Beurre aux herbes  / Jus

c a r r é  d e  P o r c  i b é r i q u e  52.–  
Légumes de saison  / Lard croustillant
Beurre pruneau-abricot  / Jus 

f i l e t  d e  b r o c h e t  P o ê l é  38.–  
Légumes de saison  / Beurre câpres  / Citron  / Amandes
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d E s s E r t s

g â t e a u  a u  f r u i t   7.–  
du jour 
+ Chantilly  1.50

   

g â t e a u  a u  c h o c o l a t 
c a r a m e l  s a l é  9.– 
+ Glace au choix  12.–

    

P a r f a i t  o r a n g e  s a n g u i n e
Gelée clémentine  12.–

  

g l a c e s  e t  s o r b e t s  4.50
Vanille  / Chocolat  / Fraise 
Stracciatella  / Fior di latte

  

Sorbet citron  / Sorbet abricot 
Sorbet fruit de la passion 

      

+ Chantilly  1.50
+ Arrosée  3.50

P r o P o s i t i o n s 
d u  j o u r  s u r  a r d o i s E    
   
 

Provenance

Brochet: UK

Porc: Suisse

Viande / Saucisse séchée: Zermatt, Suisse

Poularde de maïs: Suisse

Cerf: Autriche

Dry Aged Entrecôte: Irlande

Porc Ibérique: Espagne

Tous les prix

incl. 7,7 % TVA
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P o u r  l E s  P l u s  j E u n E s

t a g l i e r i n i  n a t u r e     10.–  

t a g l i e r i n i  s a u c e  t o m a t e    12.–                             
 
t a g l i e r i n i  s a u c e  b o l o g n a i s e    14.–   

P o u l a r d e  d e  m a ï s    17.–   
Taglierini  / Légumes de saison

s t e a k  d e  b œ u f   18.–  
Country Fries  / Légumes de saison  
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 m o u t a r d E

m a y o

K E t c h u P


