
NEW YEAR’S menu 2018

M I T T E R N A C H T S F E U E R W E R K

M I D N I G H T  F I R E W O R K S

F E U  D ’A R T I F I C E

A M U S E – b O U C H E

F O I S  G R A S  
T E R R I N E 
Elderflower jelly

W I l D  
M U S H R O O M  

S O U p 
potato truffle ravioli

S E A R E D  
S C A l l O p S

Cauliflower purée pancetta

 

T E q U I l A  l I M E  
S O R b E T

S W E E T  p O T A T O  
R A v I O l I

Coconut lime sauce

S E A b A S S
grilled vegetables / basil butter 

 
p O R K  C H E E K S

pumpkin orange purée

balsamic jus

D E S S E R T  S U R p R I S E
 

A M U S E – b O U C H E

F O I S  G R A S  
T E R R I N E 

Holunderblütengelee

W A l D p I l z S U p p E 
Kartoffel-Trüffel-Ravioli

G E b R A T E N E  
J A K O b S M U S C H E l N

blumenkohlpüree pancetta

 
T E q U I l A - l I M E T T E N - 

S O R b E T

S ü S S K A R T O F F E l - 
R A v I O l I 

Kokosnuss-limetten-Soße

S E E b A R S C H
gegrilltes Gemüse / basilikumbutter 

 
S C H W E I N E b ä C K C H E N

Kürbis Orangenpüree 

balsamico-Jus

D E S S E R T  S U R p R I S E
 

A M U S E – b O U C H E

T E R R I N E  D E  F O I E 
G R A S 

Gelée de sureau noir

S O U p E  A U x  
C H A M p I G N O N S  D E S 

b O I S 
Ravioli de pommes de terre à la truffe

N O I x  D E  S A I N T -
J A C q U E S  S N A C K é E S

purée de chou-fleur pancetta

 

S O R b E T  C I T R O N  
v E R T  –  T E q U I l A

R A v I O l I  D E  
p A T A T E S  D O U C E S

Sauce à la noix de coco et au citron vert

l O U p  D E  M E R 
légumes grillés / beurre au basilic 

 
J O U E S  D E  p O R C 

purée de potiron à l’orange 

Jus au vinaigre balsamique 

 

D E S S E R T  S U R p R I S E
 

19 5
Alle preise in CHF und inkl. MwSt. | All prices in CHF and including vAT | Tout les prix en CHF incl. TvA


